
Zusatzstoffe:  1 Konservierungsstoffe | 2 Geschmacksverstärker | 3 Antioxidationsmittel |4 Farbstoff 

5 Phosphat | 6 Süßungsmittel | 7 koffeinhaltig | 8 chininhaltig | 9 geschwärzt | 10 enthält Phenylaninquelle 

Allergene:  A Gluten | B Krebstiere | C Ei | D Fisch | E Erdnüsse | F Soja | G Schalenfrüchte | H Sellerie | L Senf 

M Sesam | P Lupinen | O Sulfite | R Weichtiere | S Milch/Laktose 

Tageskarte 

09. März – 13. März 2026 

 

Montag, 09.03.2026 Leberkäse unter Kartoffel- 

käsehaube 

Erbseneintopf 

 Rosmarinkartoffeln oder 

Spätzle, grüne Bohnen  

oder Salat A S 1 3 5 10 

mit Mett- oder Bockwurst, 

Brötchen und Dessert,  

Salatbeilage A S 1 3 5 10 

    

Dienstag, 10.03.2026 Paprikaschote  

 mit Hackfleisch gefüllt 

Reis oder Nudeln,  

Tomatensauce, Salat-  

beilage vom Buffet 

A O 3 5 10 

 

   

Mittwoch, 11.03.2026 Spaghetti Bolognese Backcamembert 

 Parmesankäse, Salatbeilage 
A S 1 3 5 10 

mit Preiselbeeren, Baguette 

oder Pommes Frites, Blatt- 

salatbeilage A S 1 3 5 10 

   

Donnerstag, 12.03.2026 Schweineschnitzel Wiener Art  

 Bratkartoffeln oder Pommes 

Frites, Gemüse oder Salat- 

beilage A 1 2 3 5 10 

 

   

Freitag, 13.03.2026 Fischfilet Riesen-Curry-Krakauer 

 Salzkartoffeln, Remoulade,  

Salatbeilage C D 1 3 5 10 

mit Pommes Frites,  

Salatbeilage A H 1 2 3 5 10 

 

Betriebsrestaurant 

An allen Tagen bieten wir Ausweichmenüs an, zum Beispiel mit Schnitzel, Wurst oder Frikadellen. 

Gerne können Sie sich auch einen großen Salatteller zusammenstellen. 


