
Tageskarte 

20. Juli – 24. Juli 2026 

 

Montag, 20.07.2026 Saganaki  

 Hähnchenbrustfilet nach 

griechischer Art in Tomaten-

Paprika-Sauce mit Knobi,  

Honig, Weißwein, Kräutern  

dazu Kritharaki oder Pommes 

Frites, Blattsalatbeilage A 1 3 5 10 

 

    

Dienstag, 21.07.2026 Filetgeschnetzeltes  

 Röstitaler oder Nudeln,  

Gemüse oder Salatbeilage 

A S 1 3 5 10 

 

   

Mittwoch, 22.07.2026 Lasagne al Forno  

 Salatbeilage vom Buffet 

A S 1 2 3 5 10 

 

   

Donnerstag, 23.07.2026 Hackbällchen  

 in cremiger Pilzsauce,  

Kartoffelpüree oder Nudeln, 

Salatbeilage A O S 1 2 3 5 10 

 

   

Freitag, 24.07.2026 Fischfilet Puszta-Bratwurst 

 Salzkartoffeln, Remoulade,  

Salatbeilage C D S 1 3 5 10 

Pommes Frites,  

Salatbeilage A 1 2 3 5 10 

 

Betriebsrestaurant 

An allen Tagen bieten wir Ausweichmenüs an, zum Beispiel mit Schnitzel, Wurst oder Frikadellen. 

Gerne können Sie sich auch einen großen Salatteller zusammenstellen. 

Zusatzstoffe:  1 Konservierungsstoffe | 2 Geschmacksverstärker | 3 Antioxidationsmittel |4 Farb-

stoff | 5 Phosphat | 6 Süßungsmittel | 7 koffeinhaltig | 8 chininhaltig | 9 geschwärzt | 10 enthält 

Phenylaninquelle 

Allergene:  A Gluten | B Krebstiere | C Ei | D Fisch | E Erdnüsse | F Soja | G Schalenfrüchte |  

H Sellerie | L Senf | M Sesam | P Lupinen | O Sulfite | R Weichtiere | S Milch/Laktose 
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